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Digitale Kichenmonitore: Die Zukunft
der Gastronomie in lhrer Nahe!

Kichenmonitore revolutionieren das Gastgewerbe:
Effizienzsteigerung, reduzierte Fehlerquote und digitale
Ablaufe ab Herbst 2024.
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Italien, Land - Die Kichen der Gastronomie stehen vor einem
Wandel, der nicht nur den Arbeitsalltag erleichtert, sondern auch
die Qualitat des Service entscheidend steigert. Dank der
Einfihrung von Kichenmonitoren wird das traditionelle Bild von
Restaurantktchen revolutioniert. Umstellungen, wie die auf das
Kassensystem von Gastronovi, sind derzeit in vollem Gange und
werden in vielen Betrieben bereits tatkraftig umgesetzt.

Wie das gastgewerbe-magazin.de berichtet, erfolgt die
Umstellung auf das neue Kassensystem inklusive
Kichenmonitore im Herbst 2024. Ziel ist es, die Prozesse von
Grund auf zu verandern - ohne halbherzige EinfiUhrungen und
ohne Rucksicht auf alte Gewohnheiten wie Papierbons. Diese


https://gastgewerbe-magazin.de/kuechenmonitore-als-gamechanger-54311

digitale Transformation reduziert nicht nur die Fehlerquote in
der Kiche, sondern sorgt auch dafur, dass Verwechslungen bei
Bestellungen, die in der Hitze des Gefechts entstehen kénnen,
der Vergangenheit angehoren.

Die VVorteile der Kuchenmonitore

Doch was macht die Kiichenmonitore so besonders? Sie zeigen
Bestellungen visuell an und heben diese farblich hervor. Zudem
konnen Servicekrafte den Status der Bestellungen bequem auf
Tablets verfolgen, wodurch die Kommunikation im Team
erheblich verbessert wird. Allergene und spezielle Extras sind
klar gekennzeichnet, was flr eine zusatzliche Sicherheit sorgt.

Mit einer durchdachten Kiichenorganisation kommen schnellere
Reaktionszeiten. So helfen drei Monitore in der Kuche, erganzt
durch ein groRes Ubersichtsdisplay und weitere Monitore an den
Stationen, wahrend StoRzeiten den Uberblick zu bewahren. Ein
Tablet am Pass zeigt zudem an, welche Gerichte schon bereit
sind - das spielt nicht nur den Kéchen, sondern auch dem
Service in die Karten.

Effiziente Ablaufe in der Kuche

Die Umstellung ist dabei kein Kinderspiel: Gemal gastware.de
wird eine komplette Schulung des Teams durchgefuhrt, was
bedeutet, dass alle involvierten Mitarbeitenden optimal
vorbereitet werden. Die Inhaber kommen oft in die Kiiche, um
das Team bei den ersten Schritten zu unterstutzen. Die
Konzentration liegt dabei auf den Funktionen mit dem grof3ten
Hebel - mehr Qualitat, weniger Laufwege und Fragen und eine
insgesamt verkurzte Wartezeit im Service.

Vor kurzem wurden Uber ein solches System bereits spontane
Ergdnzungen von Géasten direkt am Tisch realisiert, was den
Fluss der Bestellungen zusatzlich verbessert. Dies ermdglicht
eine effiziente Produktion, insbesondere an Tagen mit hohem
Gasteaufkommen, da ahnliche Bestellungen gebundelt werden


https://www.gastware.de/kassensystem-gastronomie/kuechenmonitor

konnen.

Die Zukunft der Gastronomie

Die Digitalisierung ist nicht nur ein Trend, sondern ein
entscheidendes Werkzeug zur Umsetzung eines modernen,
regionalen Restaurantkonzepts. Laut vendomat.ch wird der
Einsatz von Kuchenmonitoren als Zukunft der Restaurantkiuche
angesehen. Sie sind langst keine Spielerei, sondern eine smarte,
digitale Losung fur die Herausforderungen des
Gastronomiebetriebs. Die Hardware hierfir kommt laut dem
Anbieter Vendomat.ch, wéahrend Lightspeed das Kassensystem
liefert.

Insgesamt zeichnen sich Kiichenmonitore durch ihre Fahigkeit
aus, den Kuchenbetrieb stressfreier und profitabler zu gestalten.
Sie sind eine Antwort auf die Herausforderungen der
Gastronomie und bieten eine klare Perspektive auf die Zukunft:
weniger Fehler, mehr Effizienz und eine letztlich gesteigerte
Kundenzufriedenheit. Die klare Kommunikation des ,,Warum*
hinter diesen Umstellungen spielt hier eine zentrale Rolle — denn
nichts ist wichtiger als ein gut eingespieltes Team, das auf
Erfolgskurs ist.
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